PREDKRMY

Kozi syr ve vinném tésté
marinovana Cervena fepa, rukola a balsamikova redukce
240.-

Po domacku marinovany losos sashimi
pyré z hrusky nashi, daikon salat, dresink ze zazvoru a granatového jablka
280.-

Ravioli s dusenym telecim lickem
a vinnou omackou barolo
320.-

Prudce opeéené musle 2
houby shitake, dresink nam jin a kfupavé kousky
Salotky, Cesneku a arasidU
340.-

Terinka z kachnich foie gras
chutney z manga a citronové travy, domaci briosky
370.-

Dusena chobotnice v omacce livornese
opeceny Cesnekovy chléb
390.-

POLEVKY

Krémova hraskova polévka
parmezanové tortelliny, kiupava Sunka Iberico
230.-

Kureci polévka s kokosem a citronovou travou
teplé brioSky z hub shitake
260.-

Bisque z humra a krevet 2
krevety a humr na masle, pikantni rouille
290.-

O Nejoblibengjsi pokrm
VSechny ceny jsou uvedeny v ¢eskych korunach a zahrnuji DPH



HLAVNI JIDLA

Zapecené cannelloni s lilkem
mozzarella, suSena raj¢ata, bazalkové pesto
380.-

Na panvi pec¢ené kuratko na dva zplsoby
kufeci prsa peCena na panvi a glazirovana kufeci stehna,
lanyZova omacka, foie gras
420.-

Duseny jehnéci navarin
pastinakové pyré a kofenova zelenina
580.-

Teleci zebirko a na panvi pecena jatyrka &
karamelizovana cibule, listky rizi¢kové kapusty a omacka z portského vina
710.-

Filet z hovéziho plemene Black Angus
celerové dauphinoise, duSena kadefrava kapusta, jus z ryzového vina mirin
a Cerveného vina
820.-

Filet z lososa s kifupavou kurc¢ickou
smetanovy porek, zeleny chrest
540.-

Filet z ryby Svatého Petra 2
petrzelové rizoto, omacka z musli a Skebli, glazirovany €erny kofen salsify
680.-

Grilovany €erstvy humr
Cesnekovo-zazvorové maslo, kiupavé bramborové nudlicky,
michany zeleninovy salat
1150.-

O Nejoblibengjsi pokrm
VSechny ceny jsou uvedeny v ¢eskych korunach a zahrnuji DPH



SPECIALITY SEFKUCHARE

Malajské kureci kari
chutney z manga, poppadom a dusena ryze
480.-

Kotelty ze selatka O
s Balinéskym kofenim, kfupavou kuZzi¢kou,
dochucené sojovou omackou
520.-

Nasi goreng
Indonéska smazena ryze, krevety v tempure, kufeci satay,
smazené vejce a krevetove krekry
550.-

Kfupavé krevety v palivém tésticku
citrénova trava, kfupava smazena Salotka a ¢esnek, chilli, keSu ofisky
a tamarindova glazura
590.-

Peceny filet z tresky
jarni cibulka, zazvor, houby shitake, bok choy a sojova omacka
650.-

PRILOHY

Hranolky
75.-

Nové brambory s maslem Café de Paris
80.-

Restovany baby Spenat
90,-

Bramborova kase
95.-

Salat z rukoly a parmezanu &
115.-

Maslovy chrest
120.-

O Nejoblibengjsi pokrm
VSechny ceny jsou uvedeny v ¢eskych korunach a zahrnuji DPH



DEZERTY A SYRY

Tiramisu
krémové tiramisu s mandlovymi suSenkami
190.-

Tvarohovy dort ,,cheese cake“ s muéenkou
li¢i a zmrzlina z bilé Cokolady
210.-

Vanilkova Pannacotta
omacka z ¢ervenych pomeranc, salat z tropického ovoce
220.-

Schwarzwaldsky visiiovy dort 2
marinované visné a péna z tmavé ¢okolady
240.-

Tatin z ¢erstvych fiku
vanilkovo-jogurtovy sorbet
260.-

Bananovo-¢okoladovy fondant
bananova zmrzlina
280.-

(Priprava tohoto dezertu trva pfiblizné 15 minut. Dékujeme.)

Nas vybér ze sezénnich syri
fikové chutney, chléb se suSenym ovocem
320.-

O Nejoblibengjsi pokrm
VSechny ceny jsou uvedeny v ¢eskych korunach a zahrnuji DPH



