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| DESTACAMOS: VELLA LOCOMOTORA TRIO, FEATURING MARIAN BARAHONA 1 06/05/2010 |
| ELS GENUINS: BARCELONA GYPSY REUNION ]| 13/05/2010 |
| DESTACAMOS: TRIO CHIKIBOOM - A CAPELLA JAZZ/SWING 1 20/05/2010 |
| TORNAN ELS MAGNIFICS: JAZZ CLASSIC QUINTET 1 27/05/2010 |
| DESTACAMOS: HOT PIANO REUNION: SECOND ROUND 1 03/06/2010 |
| L'UNIC: IGNASI TERRAZA TRIO 1 10/06/2010 |
| ELS GENUINS: BARCELONA GYPSY REUNION 1 17/06/2010 |
| DIA INTERNACIONAL DE LA MUSICA - SANT ANDREU JAZZ BAND I 21/06/2010 |
| UN CLASSIC DEL CAFE JAZZ CLUB: JAZZ CLASSIC REUNION I 24/06/2010 |

Sesion de Jazz con “Louis Armstrong - Tap@s”
(Mesa garantizada o Sofa a compartir, Taula garantida o Sofa a compartir, Reserved table or sofa)

Assortit de chips exotics de cortesia
Surtido de chips exdticos de cortesia
Selection of exotic chips

Primers Acords/ Aperitius del Xef
Primeros Acordes, Aperitivos del Chef
Primeros Acordes, Appetizers selected by the chef
Simfonia principal, Delicatessen del Xef
Sinfonia principal, Delicatessen del Chef/
Sinfonia principal, Delicatessen selected by the Chef
Notes dolces de I'Obrador de Pastisseria
Notas dulces del Obrador de Pasteleria

Home-made “Petit Fours” from our Pastry shop 59,00€
Celler/ Bodegal / Cellar IVA inclos/
1 copa/glass Moét&Chandon IVA incluido/ Tax incl
% botella/ampolla Reserva Vifia Real Oro, D.0.C. Ca Rioja p.person@ Ip.peron@

Sesion de Jazz con “Duke Ellington- Dinner”
(Mesa garantizada, reserved, Taula garantida, Table reserved)

Aperitius cortesia del xef/ Aperitivo cortesia del chef
Appetizers, selected by our Chef
Milfulles de patata i presa Ibérica amb figues, foie i reduccio de
Milhojas de patata y presa iberica con higos, foie y reduccion de moscatell

Potatos gratin and iberian meat with figs and sweet wine coulis
Bacalla confitat, calgots a la brasa, pruna, ficoide glaciale u emulsié de pinyons
Bacalao confitado, calgots a la brasa, ciruela, ficoide glaciale y emulsion de pifiones

Cod fish contifed, grilled calgots (onion), plum, ficoide glaciale and pine kernel emulsion
Cocktail d'amanida de fruites, savarin de Malibu i gelat de melissa
Cocktail de macedonia, savarin de Malibu y helado citronela
Fruit salad cocktail, savarin of Malibu and citronelle ice cream

Mignardises /Mignardises / Petit Fours 120,00€
Celler/ Bodegal / Cellar IVA inclos/ IVA incluido
% botella/ampolla Moé&t&Chandon p.person@ Tax incl
Aigles minerals, cafés i mignardises, Aguas minerales, cafés y mignardises / p.person@

Tots els dijous a partir de les 21:00, Todos los jueves a partir de las 21:00hrs, Every Thursdays at 09:00pm
Recomendamaos realicen sus reservas con antelacion
Blog: http://cafevienesjazzclub.blogspot.com

Café Vienés Jazz Club del Hotel Casa Fuster 5* GL, Monument | Passeig de Gracia, 132
Guest Relations Jazz Club, Melanie Schael mschael@hotelcasafuster.com
Tel. 93 255 30 00 | Fax: 93 255 30 22




